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100% Garnacha

Variedad: garnacha proce-
dente de viñas viejas entre 
60 y 100 años.

Crianza: 20 meses en 
barricas.

Nota de cata: cereza 
profundo. Complejo e 
intenso, tostado, mineral, 
con recuerdos de fruta en 
confitura torrefactos (café, 
toffee). Potente y amplio 
en boca, carnoso, fresco 

y vivo, con gran concentra-
ción de sabor y excelente 
equilibrio, taninos de ca-
lidad sorprendentemente 
dulces y envolventes.

Es como probar la auténti-
ca esencia de garnacha.

Temperatura de consu-
mo:  
entre 14º-16°

Descorche y decantado:  
60 minutos antes de su 
consumo
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