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100% Garnacha
Variedad: garnacha procedente de viñas viejas entre 

40 y 70 años.
Crianza: 18 meses en barricas.

Nota de cata: picota granate bien cubierto. De notable 
complejidad en nariz, con aromas de fruta negra, 
balsámicos, agradables tostados y cierto resabio 

rústico que imprime carácter. Buena estructura en 
boca, sabroso, se refuerzan con el aporte de la madera 

de calidad.
Temperatura de consumo: entre 14º-16°

Descorche y decantado:  
40 minutos antes de su consumo
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